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Brotsensoriker sind Botschafter:innen fir regionale Brotkultur

Ein gutes Bauernbrot: herrlich duftend, auf3en knusprig und innen flaumig, hergestellt ausschlie3lich aus natirlichen
Zutaten.

Béauerliche und regionale Brotspezialitdéten boomen und die Konsumentinnen und Konsumenten sind bereit, fir gutes
Brot auch mehr zu zahlen.

Doch was es heif3t, ein solches Produkt herzustellen und welcher Aufwand dahintersteckt, das wissen nur mehr wenige.

Um die Gesellschaft an diesem Wissen teilhaben zu lassen und die regionale Brotkultur, die in Osterreich existiert, zu
fordern, bietet das Landliche Fortbildungsinstitut Niederdsterreich fir interessierte Bauerinnen und Bauern ab
September 2024 eine Ausbildung zur/zum Brotsensoriker:in in Form eines Zertifikatslehrganges an.
Brotsensoriker:innen sollen die Kultur rund um regionale, handgefertigte und insbesondere bauerliche Brotspezialitaten

in die Regionen tragen.

Néahere Informationen und Anmeldung zum Zertifikatslehrgang ,Ausbildung zur/zum Brotsensoriker:in“ unter folgendem

Link moglich: Zertifikatslehrgang Ausbildung zur/zum Brotsensoriker:in | LFI Niederdsterreich

© 2026 - Ifi.at Dokumentstand: 25.07.2024 Ausdruck vom 16.06.2026


https://noe.lfi.at/zertifikatslehrgang-ausbildung-zur-zum-brotsensoriker-in+2500+2700514+++2701277

